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Szkolenie

»,Propagacja drozdzy i procesy fermentacji w browarnictwie”

16-17 kwietnia 2019
Wydziat Technologii Zywnosci

Balicka 122
30-149 Krakow

DZIEN 1 WYKLADY

9:00 9:25 25m | Przywitanie uczestnikéw i oficjalne otwarcie

9:25 9:55 30m | Zarys technologii browarniczej i wstep do
fermentacji

9:55 10:05 10m | przerwa kawowa

9:55 10:35 40m | Przemiany biochemiczne fermentaciji i
dojrzewania piwa; produkty fermentaciji, drozdze i
bakterie kwasu mlekowego

10:35 10:45 10m | przerwa kawowa

10:45 11:30 45m | Fermentacja dolna i gérna, sterowanie
fermentacja, kontrola przebiegu fermentacji.

11:30 12:15 45m | Problemy zwigzane fermentacja, optymalizacja
sktadu brzeczki, wady piwa, rozwigzywanie
probleméw fermentaciji

12:15 12:45 30m | przerwa obiadowa

12:45 16:30 225m | LABORATORIUM - Mikrobiologia:
- technika mikroskopowania
- 0znaczanie i szacowanie ilosci biomasy
- oznaczanie zywotnosci drozdzy
- obliczanie wielkosci nastawu
- kontrola fermentaciji




DZIEN 2

WYKLADY

9:00 9:50 50m | Propagacja drozdzy:
- rola tlenu
- rola temperatury
- prowadzenie propagacji drozdzy
9:50 10:00 10m | przerwa kawowa
9:50 10:40 50m | Propagacja bakterii kwasu mlekowego i
prowadzenie fermentacji kwasu mlekowego
10:40 10:50 10m | przerwa kawowa
10:50 11:35 45m | Stabilno$¢ mikrobiologiczna piwa
11:35 11:45 10m | przerwa kawowa
11:45 15:30 225m | LABORATORIUM - Propagacja:
- pozyskiwanie i izolacja drozdzy
- zaktadanie banku czystej kultury
- dobér warunkoéw propagacji
- zachowanie jalowosci
- oznaczanie czystosci mikrobiologicznej biomasy
12:15 12:45 30m | przerwa obiadowa




